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Tuote  FEELIA KANANUGET FI, n. 32 g, 4 kg 
 

Tuotenumero C0981 
 
Ainesosat  Broilerinliha 42 % (Suomi), peruna, maissilastu (maissi, sokeri, 

suola), perunajauho, vesi, perunahiutale, maissijauho, jodioitu 
suola 

 
Ravintosisältö/100 g Energia    700 kJ / 166 kcal 
 Rasva   3,5  g 
 -josta tyydyttyneitä rasvahappoja 0,9  g 
 Hiilihydraatti   23,7  g 
 -josta sokereita   0,6  g 
 Ravintokuitu   1,0  g 
 Proteiini   9,6  g 
 Suola   0,95  g 
 
 Laktoosi   0  g 
 
Mikrobiologinen puhtaus  
 Kokonaispesäkeluku < 100 000 pmy/g 
 Enterobakteerit  < 100  pmy/g 
 Sulfiittia pelkistävät klostridit < 100 pmy/g 
 Bacillus cereus  < 100 pmy/g 
 Staphylococcus aureus < 100  pmy/g 
 Salmonella  negatiivinen/25 g 
 Listeria Monocytogenes negatiivinen/25 g 
 
 
Säilytys   Säilytyslämpötila -18 °C tai kylmempi parasta ennen -päivään 

saakka. Sulatettua tuotetta ei saa pakastaa uudelleen. 
 
Säilyvyysaika  Avaamaton pakkaus    365 päivää 
 Avattu pakkaus   +4 °C 4 vrk 
 
 
Pakkaus  ltk   4 kg 
 EUR-lava   72 x 4 kg = 288 kg 
  
EAN 6438516009813 
 
Valmistus Kuumenna 150 °C uunissa noin 15 minuuttia, kunnes 

sisälämpötila on 75 °C. Lämmitysajat ovat ohjeellisia. 
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Produkt  FEELIA KYCKLING NUGGET, n. 32 g 
 
Artikelnummer C0981 
  
Ingredienser  Kycklingkött 42% (Finland), potatis, majschips (majs, socker, 

salt), potatismjöl, vatten, potatisflingor, majsmjöl, joderat salt 
 
Näringsvärde/100 g Energi    700 kJ / 166 kcal 
 Fett   3,5   g 
 -varav mättade fettsyror  0,9  g 
 Kolhydrat   23,7  g 
 -varav sockerarter  0,6  g 
 Kostfiber   1,0  g 
 Protein   9,6  g 
 Salt   0,95  g 
 
 Laktos   0  g 
 
 
 
Mikrobiologisk renhet Totalt antal kolonier < 100 000 pmy/g 
 Enterobakterier  < 100  pmy/g 
 Sulfitreducerande klostridier < 100 pmy/g 
 Bacillus cereus  < 100 pmy/g 
 Staphylococcus aureus < 100  pmy/g 
 Salmonella  negatiivinen/25 g 
 Listeria Monocytogenes negatiivinen/25 g 
 
 
Förvaring  Förvaras -18 °C eller kallare till bäst före datum. Upptinad 

produkt får inte frysas igen. 
 
Hållbarhetstiden  Oöppnad    365 dagar    
 Öppnade förpackningar  +4 °C till 4 dagar 
 
 
Packning  ltk   4 kg 
 EUR-pallet   72 x 4 kg = 288 kg 
   
 
EAN 6438516009813 
 
 
Tillredning  Värm i 150°C ugn i ca 15 minuter tills innertemperaturen är 

75°C. Uppvärmningstiderna är riktgivande. 
 


