TUOTESPESIFIKAATIO 1
Perustiedot

Paivays 2.10.2018/MK
paivitetty 16.9.2022/MT, 8.3.2023/LR

Tuote FEELIA LIHAPULLAKEITTOAINES 3 kg ja 600 g

Tuotenumero B8095 (3 kg), B1095 (4 x 3 kg)
B1208 (600 g), B1208-1 (8 x 600 g)

Tuotekuvaus Kypsa ainesseos maukkaan lihapullakeiton valmistamiseksi,
vakuumipakkaus. Maidoton, gluteeniton.

Keitto ei sisélla lienta. Keiton valmistusvaiheessa yhta pakkausta
kohden lisataan vetta 2 I, jolloin valmiin keiton maarad on 5 1.

Aineosat Peruna, lihapyorykka 20 % [porsaanliha (Ruotsi), naudanliha
(Ruotsi), vesi, peruna, perunajauho, sipuli, jodioitu suola,
perunakuitu, dekstroosi, sokeri, mausteet (muskottipahkina,
mustapippuri), hiivauute, aromi (muskottipahkind, mustapippuri)],
porkkana, lanttu, purjosipuli, palsternakka, jodioitu suola,
lihaliemijauhe (maltodekstriini, suola, liha-aromi, sipuli, sokeri),
mustapippuri, valkopippuri. Lihapitoisuus 15 %.

Ravintosisaltd / 100 g

Energia 372/89 kJ/kcal
Rasva 3,2 g
-josta tyydyttyneitd rasvahappoja 1,2 g
Hiilihydraatti 10,7 g
-josta sokereita 1,2 g
Ravintokuitu 1,1 g
Proteiini 3,8 g
Suola 1,26 g
Laktoosi 0 g

Valmiin keiton ravintosisaltd (ohjeen mukaan valmistettu) / 100 g

Energia 223/53 kJ/kcal
Rasva 1,9 g
-josta tyydyttyneitd rasvahappoja 0,7 g
Hiilihydraatti 6,4 g
-josta sokereita 0,7 g
Ravintokuitu 0,6 g
Proteiini 2,3 g
Suola 0,75 g
Laktoosi 0 g
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TUOTESPESIFIKAATIO 2
Perustiedot

Mikrobiologinen puhtaus

Aerobiset mikrobit <10 pmy/g
Anaerobiset mikrobit <10 pmy/g
Anaerobit sulf. pelk. bakt. <10 pmy/g
[tidlliset bakteerit <10 pmy/g
Sailytys Kuivassa ja villedssd +2-+6 °C
Sailyvyysaika Avaamaton pakkaus  +4 °C min 6 kk
Avattu pakkaus +4°C 3-5vrk
Pakkaus lada 4 x 3kg =12 kg
8 x600g=4,8Kkg
EUR-pallet 48 x 12 kg = 576 kg
96 x 4,8 kg = 460,8 kg
EAN 3 kg 6430031897982
4 x 3 kg 6430031897999
600 g 6430031899382
8x600g 6430031899399
Valmistus 3 kg

Liedella: Tyhjenna pussin sisaltd kattilaan ja lisda 2 litraa nestetta.
Kuumenna noin 20 minuuttia kiehuvaksi valilla sekoittaen.

Yhdistelmauunissa: Tyhjenna pussin sisalté GN %2 150 mm
uunivuokaan ja lisaa 2 | nestettda. Kuumenna uunin
hoyrytoiminnolla +100 °C noin 30-40 min valilla sekoittaen

600 g

Valmistusohje kattilassa tai padassa: Tyhjenna pussin sisalt6
kattilaan ja lisda 4 desilitraa nestettd. Kuumenna kiehuvaksi noin
10 minuuttia valilla sekoittaen.

Lammitysajat ovat ohjeellisia.
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TUOTESPESIFIKAATIO 3
Perustiedot

Produkt FEELIA KOTTBULLSSOPPA KONCENTRAT 3 kg
och 600 g
Tuotenumero B8095 (3 kg), B1095 (4 x 3 kg)

B1208 (600 g), B1208-1 (8 x 600 g)

Produktbeskrivning Graddad ingrediensblandningen till framstallning av valsmakande
kottbullssoppa. Vakuumforpackad. Mjolkfri, glutenfri.

Soppa innehaller inte spad. Nar tillagning soppa, tillsatta vatten 2 |
varvid mangden av den fardiga soppan ar 5 |I.

Ingredienser Potatis, kottbullar 20 % [griskétt (Sverige), notkott (Sverige),
vatten, potatis, potatismjol, 10k, joderat salt, potatisfiber, dextros,
socker, kryddor (muskotnot, svartpeppar), jastextrakt, kryddextrakt
(muskotnét, svartpeppar)], morot, kalrot, purjolok, palsternacka,
joderat salt, kéttbuljong (maltodextrin, salt, kbttarom, 6k, socker),
svartpeppar, vitpeppar. Kotthalt 15 %.

Naringsvarde / 100 g Energi 372/89 kJ/kcal
Fett 3,2 g
-varav mattade fettsyror 1,2 g
Kolhydrat 10,7 g
-varav sockerarter 1,2 g
Kostfiber 1,1 g
Protein 3,8 g
Salt 1,26 g
Laktos 0 g

Naringsvarde till fardig soppa (tillagad enligt anvisningen) / 100 g

Energi 223/53 kJ/kcal
Fett 1,9 g
-varav méttade fettsyror 0,7 g
Kolhydrat 6,4 g
-varav sockerarter 0,7 g
Kostfiber 0,6 g
Protein 2,3 g
Salt 0,75 g
Laktos 0 g
Mikrobiologisk renhet  Aeroba mikrober <10 pmy/g
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TUOTESPESIFIKAATIO 4
Perustiedot

Anaeroba mikrober <10 pmy/g
Anaeroba sulfitreducerande bakt. <10 pmy/g
Sporbildande bakt. <10 pmy/g
Forvaring Forvaras torrt och svalt +2 - +6 °C
Hallbarhetstiden Oobppnad +4 °C min 6 manade

Oppnade forpackningar +4 °C till 3 - 5 dagar

Packning lada 4 x 3kg =12 kg
8 x600g=4,8kg
EUR-pallet 48 x 12 kg = 576 kg
96 x 4,8 kg = 460,8 kg
EAN 3 kg 6430031897982
4 x 3 kg 6430031897999
600 g 6430031899382
8 x600 g 6430031899399
Tillredning 3 kg

Pa spisen: Tom pasens innehall i kastrullen och tillsatt 2 liter
vatska. Hetta upp pa mild temperatur ungefar 20 minuter, rér om
ibland.

| kombiugn: Tom pasen i en ugnsform och tillsatt 2 liter vatska.
Hetta upp med angkokningsfunktion i +100 °C ungefar 30-40
minuter, ror om ibland.

600 g
Pa spisen: Tom pasens innehall i kastrullen och tillsatt 4 dl vatska.
Hetta upp ungefar 10 minuter, rér om ibland.

Uppvarmningstiderna ar riktgivande.
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