TUOTESPESIFIKAATIO 1
Perustiedot

Paivays 24.11.2022/LR
paivitys 20.11.2023/MT

Tuote FEELIA METSASIENIKEITTO 3 kg ja 600 g

Tuotenumero B8405 (3 kg), B1405 (4 x 3 kg)
B8406 (600 g), B1406 (8 x 600 )

Tuotekuvaus Valmis, vakuumiin pakattu, laktoositon ja gluteeniton
metsasienikeitto.

Aineosat Vesi, sieniseos (22 %) [haaparousku, kangasrousku, herkkusieni,
osterivinokas, vesi, suola, happamuudenséaatdaine (E330)],
laktoositon kasvirasvasekoite [rasvaton MAITO (Suomi), vesi,
rapsi6ljy, muunnettu maissi- ja tapiokatarkkelys, emulgointiaine
(E472e), aromi, vari (E160a)], laktoositon KERMA (Suomi), sipuli,
sienifondi [sienifonditiiviste (vesi, sieniuute, voitattijauhe), suola,
sokeri, sipulimehutiiviste, maltodekstriini, muunnettu
maissitarkkelys, aromit, sakeuttamisaine (E415), valkosipulijauhe,
laakerinlehti, mustapippuri], muunnettu maissitarkkelys, VOI
(Suomi), sipulijauhe, jodioitu suola, timjami, mustapippuri,

valkopippuri.
Ravintosisaltd / 100 g
Energia 281/68 kJ/kcal
Rasva 5,4 g
-josta tyydyttyneita rasvahappoja 1,8 g
Hiilihydraatti 3,5 g
-josta sokereita 1,0 g
Ravintokuitu 0,2 g
Proteiini 1,1 g
Suola 0,91 g
Laktoosi 0 g
Mikrobiologinen puhtaus
Aerobiset mikrobit <10 pmy/g
Anaerobiset mikrobit <10 pmy/g
Anaerobit sulf. pelk. bakt. <10 pmy/g
[tilliset bakteerit <10 pmy/g
Sailytys Kuivassa ja villeassa +2-+6 °C
Sailyvyysaika Avaamaton pakkaus  +4 °C min 6 kk
Avattu pakkaus +4 °C 3-5 vrk
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TUOTESPESIFIKAATIO 2
Perustiedot

Pakkaus Itk 4 x3kg=12 kg
8 x 6009 =4,8Kkg
EUR-lava 48 x 12 kg = 576 kg
96 x 4,8 kg = 460,8 kg
EAN 3 kg 6438516011274
4 x 3 kg 6438516011281
600 g 6438516012172
8 x 600 g 6438516012189

(tuotteen saatavuus tarkistettava erikseen)

Valmistus 3 kg
Liedella: Tyhjenna pussin sisaltd kattilaan ja kuumenna miedolla
[ammolla noin 15 minuuttia valilla sekoittaen.

Yhdistelmauunissa: Aseta vakuumipussi ritilan/reikavuoan paalle
yhdistelm&uuniin tai tyhjenna pussi uunivuokaan ja kuumenna
hoyrytoiminnolla +100 °C noin 30—40 minuuttia valilla sekoittaen.

600 g

Valmistusohje liedella: Tyhjenna pussin sisaltd kattilaan ja
kuumenna

kiehuvaksi noin 10 minuuttia valilla sekoittaen.

Mikroaaltouunissa: Ota annos lautaselle ja kuumenna mikrossa
noin 4 min valilla sekoittaen.

Lammitysajat ovat ohjeellisia.
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TUOTESPESIFIKAATIO 3
Perustiedot

Produkt FEELIA SKOGSSVAMPSOPPA 3 kg ja600g
Artikelnummer B8405 (3 kg), B1405 (4 x 3 kg)

B8406 (600 g), B1406 (8 x 600 g)
Produktbeskrivning Fardig, vakuumforpackad, laktosfri och glutenfri skogsvampsoppa.
Ingredienser Vatten, svampblandning 22 % [skogsriska, pepparriska,

tradgardschampinjon, ostronmussling, vatten, salt,
surhetsreglerande medel (E330)], laktosfri vegetabilisk
fettblandning [fettfri MJOLK (Finland), vatten, rapsolja, modifierad
majs- och tapiokastarkelse, emulgeringsmedel (E472e), arom, farg
(E160a)], laktosfri GRADDE (Finland), lok, svampfond [svampfond
[koncentrerad svampfond (vatten, champinjonextrakt, smérsopp),
salt, socker, lI6kjuicekoncentrat, maltodextrin, modifierad
majsstarkelse, arom, fértjockningsmedel (E415), vitlokspulver,
lagerblad, svartpeppar], modifierad majsstarkelse, SMOR
(Finland), I6kpulver, joderat salt, timjan, svartpeppar, vitpeppar.

Naringsvarde / 100 g Energi 281/68 kJ/kcal
Fett 5,4 g
-varav mattade fettsyror 1,8 g
Kolhydrat 3,5 g
-varav sockerarter 1,0 g
Kostfiber 0,2 g
Protein 1,1 g
Salt 0,91 g
Laktos 0 g

Mikrobiologisk renhet  Aeroba mikrober <10 pmy/g
Anaeroba mikrober <10 pmy/g
Anaeroba sulfitreducerande bakt. <10 pmy/g
Sporbildande bakt. <10 pmy/g

Forvaring Foérvaras torrt och svalt +2 - +6 °C

Hallbarhetstiden Ooppnad +4 °C min 6 manader

Oppnade forpackningar +4 °C till 3 - 5 dagar

Packning lada 4 x 3kg =12 kg
8 x600g=4,8kg
EUR-pallet 48 x 12 kg = 576 kg

96 x 4,8 kg = 460,8 kg
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[ FEELIA/

TUOTESPESIFIKAATIO 4
Perustiedot

EAN

Tillredning

3 kg

600 g

3 kg 6438516011274
4 x 3 kg 6438516011281

600 g 6438516012691
8 x 600 g 6438516012189
(tillganglighet maste kontrollera)

Pa spisen: Tom pasens innehall i kastrullen och hetta upp pa mild
temperatur ungeféar 15 minuter, rér om ibland.

| kombiugn: satt pasen pa halster/halform eller tom pasen i en

ugnsform och hetta upp med angkokningsfunktion i +100 °C
ungefar 30—40 minuter, rér om ibland.

Pa spisen: Tom pasens innehall i kastrullen och hetta upp ungefar
10 minuter, rér om ibland.

| mikrovagsugn: Satt portionen pa tallrik och hetta upp i ca. 4
minuter, ror om ibland.

Uppvarmningstiderna ar riktgivande.
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